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Nos engagements Qualité

Pour metire en place une agriculture de qualité, un partenariat avec des producteurs italiens sélectionnés
a eté etabli auprés d'une trentaine de fournisseurs. Ces derniers sont impliqués dans cette démarche et
représentent plus de 87% des volumes effectués sur I'ltalie en 2024.

Afin de garantir Ia qualité de nos produits, un plan de surveillance spécifique 3 I'ltalie est mis en place,
devenant la 3™ origine la plus contrdlée par notre service qualité.

Sécuriser nos approvisionnements et garantir une tragabilité du champ 3 I'assiette sont notre priorité.

Ce plan de surveillance vise 3 s'assurer que les produits commercialisés respectent 100 % du cahier des
charges bio européen et des exigences qualités de ProNatura.
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Referencement

Le contrat est accompagné d'une procédure de référencement stricte tenant compte des certifications
(Demeter, GLOBALG.A.P., GLOBALG.A.P. GRASP, IFS...) détenues par nos producteurs et prévoyant :

- La réalisation d'audits réguliers

- L'élaboration d'un plan d‘analyses pesticides validé par le fournisseur sur I3 base
d'un prélévement toutes les 70 tonnes

- La signature d'une charte d'utilisation de Ia marque ProNatura

Notre plan d'audit

Depuis plus de 25 ans, nos visites ef contrdles sur le ferrain ainsi que nos questionnaires d'audit permettent
de collecter et de vérifier les informations concernant :

- La conduite de |'exploitation

- Les conditions de travail

- Les pratiques culturales

- Le respect de I'environnement

- La tragabilité mise en place

- La liste des produits appliqués sur les cultures

Ces données sont le point d'entrée du référencement de nos fournisseurs italiens. Le service achat et le
service qualité collaborent étroitement pour mettre en place une politique d'achat responsable.

Notre plan d'analyses des contaminants

Notre programme d'analyses multi résidus fait appel aux méthodes GC-MS-MS et LC-MS-MS (techniques
analytiques d'extraction et de quantification de molécules), réalisées par des laboratoires accrédités.

Ce programme est complété par des recherches spécifiques (Foséthyl-Aluminium, Glyphosate, ...).

Au global, pour toutes les origines plus de490 prélévements sont réalisés par nos soins et analysés par les
laboratoires sélectionnés suivants :

#/Phytocontrol .E,:‘: eurofins

*  Laboratoire d'analyses
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Nos engagements Qualité
Nos résultats Italie 2024

Selon notre plan d'analyses annuel ef les contrats établis, des prélévements sur des produits origine Italie
sont réguliérement effectués.

Sur lIa campagne derniére de janvier 2024 3 décembre 2024, plus de 60 prélévements ont été réalisés par
le groupe Organic Alliance ciblant 3 chaque fois plus de 600 molécules au total.

Ce plan est @également complété par les analyses transmises par les fournisseurs.

Répartition du nombre de prélévements réalisés en 2024 origine Ifalie par famille de produits
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NOMBRE DE PRELEVEMENTS

Huiles
Surgelés

Il Prélévements Fournisseurs / Clients
[0 prélévements Organic Alliance

Fruits secs et 3 coques
Céréales et oléagineux

D D D D
Fruits frais Légumes Produits Fruits secs Céréaleset Surgelés
d'épicerie et 3 coques oléagineux

Origines des analyses pour les produits d’Italie en 2024

2%

® Clients

30% .
® Fournisseurs

68%
@® ProNatura

Pour I'année 2025, nous maintenons notre plan de contrdle et nous restons 3 I'écoute des nouvelles
réglementations et de I'actualité afin de cibler au mieux notre plan de controle et garantir notre fiabilité.
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